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SOLUCION MERCADO
» Altaintermediacionenla COMPETENCIA
1. Facilitar elacceso a verduras y hortalizas de alta calidad, frescura, comercializacion de verduras Localidad de Usaquén.
cantidad, costo razonable en los tiempos establecidos a restaurantes y hortalizas « Centros de abastos.
' « Distribuidores tradicionales.

y hoteles gourmet. « Tncumplimiento enlos T@T I@T 4556 Restaurantes. b
2.Brindar historias de origen arestaurantes y hoteles para que sus tiempos de entrega.  rrubana.
clientes puedan conectarse emocionalmente con los productores . Productos diferenciados para A A 56 Hoteles. - Defrescura.

3. Incrementar el nivel tecnologico de los agricultores asociados,
implementando un modelo de produccion rentable y cambiando el
modelo de planificacion a través de la deteccion de necesidades de
los clientes.

platos especializados.

« Necesidad de conocer origen
e historia de los alimentos que
Se van aconsumir.

Propuesta de clientes iniciales:
60 entre restaurantes y hoteles.

Produccion

Finanzas

Inversion: 255.000.000 COP
TIR:102%
Utilidades primer aino: 897.266.675 COP
Periodo de recuperacion: 0,82 Aios.

Zanahoria Baby LechugaBaby  Tomate Cherry Guisantes Compostaje:
72000 Kg. 86.400 Und. 144.000 Kg. 8.000 Kg. A partir de residuos
organicos.

Paso a Paso

1. Aprobacion financiacion.

2. Planeacion estratégica y marketing.

3. Alquiler de tierra de produccion e instalacion de
invernaderos.

4. Compra de materiales e insumos.

5. Contratacion del personal directo y negociacion con los
agricultores asociados.

6. Inicio de produccion y postcosecha.

7. Distribucion y venta de alimentos.




